Vorspeisen

Kleines macht Lust auf GroBes

,Wilde Pastete”

Feine Pastete vom Reh mit eingelegtem Gemiise
dazu mariniertes Rotkraut und Preiselbeere grof 14,00 Kein 1020

,bliickliche Hennen"

Kernileierspeise von Freilandeiern mit Zwiebel,
Kiirbiskernen und Brot groB 6,40 Klein 490

.Beef Tartare Imperial”

gehacktes Rindfleisch mariniert mit 13 Zutaten,
dazu Wachtelei, Pfliicksalat, Oliven, Kapern und Toastbrot gro 18,80 klein 14,40

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene in unseren Speisen und Getrénken.
Wir erlauben uns fiir Gedeck, Gebéck und GruR aus der Kiiche £ 2,00/ p.P. zu verrechnen



Suppen

Vorhang aut fiir den Liftel

Rindssupper!”

kraftige Rindsbouillon dazu Wurzelgemiise und Schnittlauch
mit feinen Kalbsleberkniiderln 740

Paradiesfriichte”

Cremesuppe von Paradeisern mit Basilikum
dazu Orangen-Blatterteig-Mille Feuille 740

S EI ‘ EltE Frisch und knackig

.a b” mischter”

gemischter bunter Blattsalat, Paprika, Tomaten, Gurken und Balsamessig
wahlweise:

o steirischem Kirbiskerni/

o oder Joghurt-Kréuterdressing groB B.90 Klein 5.20

der Edelbauersalat”

verschiedenes aus dem Gart'
Blattsalat mit gerdsteten Erdépfeln, knusprigem Speck,
Essig, Kerniil und Brot groB 790 Klein B.40

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene in unseren Speisen und Getrénken.
Wir erlauben uns fiir Gedeck, Gebéck und GruR aus der Kiiche £ 2,00/ p.P. zu verrechnen



mal ohne Fleisch...

+Erdépfelknidel”

Mit Ratatouille gefiillte Kartoffelkniidel dazu Schafsfrischkase,
Meerkohlsalsa und Bergbohnenkraut groB 21,80 Klein 16,40

~Hausgemachte Pasta”

Rahmige Tagliatelle mit steirischem Triiffel
dazu pochiertes Ei und Parmesan groB 24,80 Klein 19.90

Aus Fluss und Bach...

und manchmal aus dem Meer

Fischer's Fritz"

In Schwarzbierbackteig gebackenes Karpfenfilet
auf steirischem Erdapfel-Gurkensalat mit Kernil-Mayonaise und Kren groB 2780 Klein 22.80

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene in unseren Speisen und Getrénken.
Wir erlauben uns fiir Gedeck, Gebéck und GruR aus der Kiiche £ 2,00/ p.P. zu verrechnen



Feines aus der Region..

Nulkanlandschwein”

Schweinefilet-Medaillons in Rosmarinbutter gebraten

auf cremigem Eierschwammerl-Risotto mit knusprigem Lauch
grof 26,40 klein 20,80

Rindvieh"

Rosa gebratenes Rib Eye Steak mit ,.Cafe de Paris”

an wiirzigen Cajun-Fries und glacierten Karottengemiise
groB ca.2ally 32.00 kleincal80g 26.00

.Steirerhend!”

Gebratene Hihnerbrust in Schwarzer Oliven-Tapinade
mit Topfen-GrieBschnitte und Paprikarelish

groR 2620 klein 2040

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene in unseren Speisen und Getrénken.
Wir erlauben uns fiir Gedeck, Gebéck und GruR aus der Kiiche £ 2,00/ p.P. zu verrechnen



Das Beste zum Schluss

Lrema Catalana”

abgeflammte Orangen-Gewiirzcreme
mit Marillen Eis und Zitronenverbene 10,20

.Schokolade”

Dunkler Schokolade-Nuss-Brownie
mit weilem Zucchini-Schokoladeeis und Pfefferminze 1080

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne iber Allergene in unseren Speisen und Getrénken.
Wir erlauben uns fiir Gedeck, Gebéck und GruR aus der Kiiche £ 2,00/ p.P. zu verrechnen



